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Мастер-класс в рабочей мастерской шоколадницы EMILS GUSTAVS 

Посетив Мастер-класс в рабочей мастерской шоколадницы EMILS GUSTAVS, вы услышите увлекательный рассказ об истории шоколада в Латвии и во всем мире.  В этой мастерской потрясающе пахнет всеми сортами шоколада – от горького до самого сладкого. Вам предложат продегустировать как традиционно латышские вкусы, такие как пиво, ржаной хлеб, клубника и рижский черный бальзам, сочетаются с шоколадом и взаимодополняют друг друга.  

Ведущий экскурсии расскажет вам красивейшие легенды и былины о шоколаде и любви, которые всегда были связаны друг с другом. 

Мастер-кондитер продемонстрирует как создаются фигурки из шоколада, а также вы сами сможете приложить руку к созданию нового кондитерского шедевра – вручную расписать шоколадную фигурку.

Вам также предложат продегустировать 5 различных сортов латвийских трюфелей, которые затем вы сможете преобрести в фирменном магазине, весь товар которого является 100% ручной работой, созданной рижскими мастерами.

Мастер-классы можно проводить группам до 15 человек в мастерсой-кафе шоколадницы EMILS GUSTAVS. 

Мастер-классы возможно провести на латышском, русском и английском языках.

Продолжительность мероприятия – около 1 часа.

	Стоимость
	Цена, руб.

	Ведущий экскурсии (стоимость указана на группу)
	3746

	Мастер-кондитер (стоимость указана на группу)
	3746

	Роспись шоколадной фигурки (стоимость указана на человека)
	350

	Горячий шоколад или кофе (стоимость указана на человека)
	150

	Дегустация 5 различных сортов латвийских трюфелей (стоимость указана на человека)
	225



